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Les assiettes et les bols créés pour WASARA par
Shinichiro Ogata, restaurateur et designer Japonais,
utilisent les fibres de roseau et la BAGASSE comme
alternative écologique 4 la pite i papier.

La bagasse est issue par pressage lors de
la fabrication de SUCRE DE CANNE. Ce résidu,
au licu d'étre gaspillé, donne naissance 4 une matiére
qui répond A foutes les fonctions d'une assiette A
usage unique.

Enfin aprés LE PLAISIR d’avoir utilisé ces assicttes
pour un diner délicat, la bagasse reprend le cycle
de la nature en se décomposant naturellement.

Issu de la TRADITION JAPONAISE de harmonie

entre les formes des plats ct la richesse des saveurs,

\Wasara propose une réponse eréative ef esthétique i
la nécessité de respecter 'environnement.
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